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Menú,  14 de febrero de 2012 
 
 

Aperitivo:  
Corazones de alcachofas con habitas baby 

 

  
 

Chipirones salteados con verduritas y salsa de tinta 
 

 
 

Cochinillo confitado a baja temperatura y chips de manzana      
 

 
 

Corazón de San Valentín:  
Mus de chocolate blanco relleno de cereza y recubierto de cacao rojo 

 

 
 

Café o infusiones 
 
 Bodega: 

Aguas Minerales 
Vino Blanco: “Doña Beatriz” Verdejo D. O. Rueda 
Vino Tinto: “Viña Salceda” Crianza D. O. Rioja 
Cava: Reserva Especial “El Café de la Ópera” 

 

 
Precio: 69,00 Euros (I.V.A. incluido) 
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14th February 2012, Menu 
 
 

Starter: 
Artichoke hearts 

 

 
 

Sautéed small cuttlefish with ink sauce and vegetables 
 

 
 

Suckling pig confit and apple chips 
 

 
 

Valentine´s  Heart:   
White chocolate mousse filling with cherry and covered with red cocoa 

 

 
 

Coffee or infusions 
 
Cellar:  
Mineral Water 
White Wine: “Doña Beatriz” Verdejo D.O. Rueda. 
Red Wine: “Viña Salceda” Crianza D. O. Rioja. 
Cava: Special Reserve for “El Café de la Ópera” 

 

 
Price: 69,00 Euros (V.A.T. included) 

 


